
Entrées exquises
Exquisite appetizers

Chaudrée de palourdes / Clam Chowder 12.00
Une belle invitation à renouer avec ce classique, une soupe onctueuse,  
mactre de Stimpson, palourdes, fumet de poisson, légumes, crème, lardons de bacon
A nice invitation to reconnect with this classic, a creamy soup, Stimpson Surf Clam, clams, fish stock,  
vegetables, cream, bacon lardons         

Soupe à l’oignon gratinée avec emmental suisse 10.50
French onion soup au gratin with emmental cheese 

Tomates en folie / Tomato Madness 13.75 
Tomates cerises confites rôties sur une tartinade de fromage  
avec un soupçon de miel, servies avec pain grillé
Roasted cherry tomato confit on a cheese spread with a hint of honey, served with toasted bread

Salade César / Caesar salad 11.75
Lardons de bacon caramélisés à l'érable /  
Maple glazed bacon lardons 

Mousse de foie de volaille et confit d’oignons 15.00
Chicken liver mousse with onion confit 

Panier de bruschettas maison (6) 13.75    (12)19.75
Garden fresh tomato bruschetta

Quesadillas au poulet servis avec salsa à l'ananas (2) 13.75
Chicken quesadillas served with pineapple salsa

Nachos Nelson 19.75
Nachos de maïs jaune, salsa de canneberges, sauce fromagère, épinards à la crème
Yellow corn nachos, cranberry salsa, cheese sauce, creamed spinach

Frites au panier / Basket of french fries 7.00
Salade de chou maison / Homemade coleslaw 4.00

Ceviche de thon

Entrées exquises
Exquisite appetizers

Ailes de poulet au citron et romarin (6) 12.75
Lemon and rosemary flavoured chicken wings (6) 

Côtes levées au Jack Daniel’s et sirop d’érable    15.25
Baby back ribs glazed with Jack Daniel’s & maple syrup

Tostada de mariscos 15.00
Fruits de mer (homard, crevettes et pétoncles), guacamole, salsa fraîche,
coriandre, le tout servi sur une tostada
Seafood (lobster, shrimps and scallops) guacamole, fresh salsa, coriander, served on tostada

Tacos aux crevettes nordiques (2) 15.25
Nordic shrimps tacos
Crevettes nordiques, guacamole, mayo, légumes, laitue iceberg, fromages cheddar
et mozzarella, salsa fraîche, coriandre, le tout servi sur une tortilla souple
Nordic shrimps, guacamole,mayo, vegetables, iceberg lettuce, cheddar and mozzarella cheese,  
fresh salsa, coriander, served on a soft tortilla

Crevettes nordiques et leur avocat   15.25
Nordic shrimps and avocado 
Crevettes nordiques, mayo, légumes et quartiers d'avocat
Nordic shrimps, mayo, vegetables and avocado wedges

Crevettes grillées aux agrumes / Grilled citrus shrimps 18.25

Ceviche de thon / Tuna Ceviche      15.50
Thon germon de qualité sashimi, leche de tigre, un judicieux mélange frais 
et relevé au parfum de lime    
Sashimi grade Yellowfin tuna, leche de tigre, a fresh and tangy mix with lime

Ceviche de fruits de mer / Seafood Ceviche 15.50 
Homard, crevettes, pétoncles, ananas et légumes, savoureux, légèrement piquant  
et fruité / Lobster, shrimps, scallops, pineapple and vegetables, tasty, slightly spicy and fruity 

Calmars panés au four / Breaded and baked calamari 16.25

Tartare aux deux saumons      24.50
Un heureux mariage de saumon fumé sockeye et de saumon de l’Atlantique
Savoury combination of smoked sockeye salmon and Atlantic salmon

Assiette de fromages du Québec   23.00
Assorted Quebec cheeses  
Servie avec amand es, canneberges et abricots séchés
Served with almonds, dried cranberries and apricots

FAIT AVEC DU SIROP D’ÉRABLE
MADE WITH MAPLE SYRUP

ÉCO-RESPONSABLE | ÉCO-RESPONSIBLE

Crevettes grillées
aux agrumes

PRODUITS RÉGIONAUX ET/OU TRADITIONNELS
REGIONAL AND/OR TRADITIONAL PRODUCTS

FAIT AVEC DU PORC
MADE WITH PORK

PAIN SUR DEMANDE.
Bread upon request. 

Nous n’utilisons aucun fromage analogue.
We do not use any analog cheese.

ALLERGIE OU INTOLÉRANCE ?
Selon le cas, informez-vous auprès de notre équipe.

FOOD ALLERGY OR INTOLERANCE?
Depending on your situation, please ask a team member.

Bol du moment

EXTRA 4.50

Taxes et service en sus. 
Taxes and service not included.

Nachos Nelson
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