
Pain sur demande / Bread upon request

ÉLABORÉ AVEC DES PRODUITS DU QUÉBEC | MADE WITH QUEBEC PRODUCTS ÉPICÉ | SPICY

VÉGÉTARIEN | VEGETARIANFAIT AVEC DU SIROP D’ÉRABLE | MADE WITH MAPLE SYRUP ÉCO-RESPONSABLE | ECO-RESPONSIBLE

ENTRÉES EXQUISES
EXQUISITE APPETIZERS

Chaudrée de palourdes 12.50 
Clam Chowder

Soupe onctueuse avec mactres de 
Stimpson, palourdes, fumet de poisson, 
légumes, crème, lardons de bacon 
Creamy soup with Stimpson Surf Clams, 
clams, �sh stock, vegetables, cream,  
bacon lardons

Soupe à l’oignon gratinée  12.50 
avec emmental suisse 
French onion soup au gratin  

with emmental cheese

Tomates en folie  14.50 
Tomato Madness

Tomates cerises con�tes rôties avec 
fromages féta, boursin et mascarpone, 
agrémentées d’un soupçon de miel 
Roasted con�t cherry tomatoes with feta, 
boursin and mascarpone cheeses and a 
hint of honey

Quesadillas au poulet (2) 13.75 
servies avec salsa fraîche  
Chicken quesadillas with fresh salsa

Mousse de foie de volaille  15.00 
et confit d’oignons 
Chicken liver mousse with onion confit

Salade de betteraves  14.00 
Beet salad

Duo de betteraves au four, pacanes, 
framboises, raisins et fromage de 
chèvre avec vinaigrette aux framboises 
Roasted beets duo, pecans, raspberries, 
grapes and goat cheese with raspberry 
vinaigrette

Salade César / Caesar salad 12.25
Extra lardons de bacon caramélisés + 4.50 
à l’érable
Extra maple-glazed bacon lardons

Nachos Nelson   19.75
Nachos de maïs jaune servis avec salsa 
de canneberges, sauce fromagère et 
épinards à la crème
Yellow corn nachos served with cranberry 
salsa, cheese sauce and creamed spinach

Nachos Nelson



ENTRÉES EXQUISES
EXQUISITE APPETIZERS

Ailes de poulet au citron (6) 13.50 
et romarin 
Lemon and rosemary flavoured  

chicken wings

Côtes levées au Jack Daniel’s  15.50 
et sirop d’érable  
Baby back ribs glazed with Jack Daniel’s  

& maple syrup

Tostada de mariscos 15.50
Fruits de mer (homard, crevettes et 
pétoncles), guacamole, salsa fraîche, 
coriandre, le tout servi sur une tostada
Seafood (lobster, shrimps and scallops) 
guacamole, fresh salsa, coriander, served  
on tostada

Panier de bruschettas  (6) 13.75 
maison  (12) 19.75 
Homemade fresh tomato bruschetta 

Crevettes grillées aux agrumes 18.25 
Grilled citrus shrimps

Ceviche de fruits de mer 16.25 
Seafood ceviche

Homard, crevettes, pétoncles, ananas  
et légumes, légèrement épicé et fruité
Lobster, shrimps, scallops, pineapple and  
vegetables, slightly spicy and fruity 

Calmars panés au four 16.50 
Breaded and baked calamari

Tartare aux deux saumons 24.50 
  

Un heureux mariage de saumon fumé  
sockeye et de saumon de l’Atlantique
A savoury combination of smoked sockeye  
salmon and Atlantic salmon

Frites au panier 7.50 
Basket of french fries

Crevettes grillées aux agrumes


